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LABEL ROUGE 1§ .
DAS GEFLUGEL MIT GESCHMACK!

=%

"~ FRANZOSICHES GEFLUGEL AUS
BAUERLICHER HALTUNG

Die ldndliche Herkunft Die lange Aufzuchtzeit
der fraditionellen Gefiligelrassen biirgt fiir natiirlich | von label Rouge-Gefiiige! (doppelt so lange
langsames Wachstum und zartes, schmackhaftes | wie tiblich) bis zur Schlachtreife erméglicht,
Fleisch. dass sich der besondere Geschmack in aller
Ruhe entwickeln kann.

Qualititsgepri) durch:

Name und Adresse
der Zertifikatsstelle

Die artgerechte Haltung

Die Qualitdt und das Wohlergehen der Tiere
wéihrend der gesamten Geflugelaufzucht nach den
Label Rouge-Kriterien sind allereste Prioritdt, und
stehen damit deutlich vor der Produkivitdt.

Auf der Basis dieser Verpflichtung konnen
Geflugelprodukte, die einwandfreie Qualitdt, festes
Fleisch une einen authentischen Geschmack
bieten, angeboten werden.

Die garantierte Frische TR
Sichem sirenge Hygienere- Vs
geln, sftindige bakferiolo- ok

gische Kontrollen und eine

hochmoderne Logistik. So (,

kommt Label Rouge-Gefiu- & m'"’
gel schnell unf frisch auf )

Ihren Tisch. =

plsariche Pauerang
ll mindesters 73% etrice.
Verbesneherdatuny: bl

Die staatlich gepriifte Kontrolle

Die Label Rouge-Garantie setzt echte MaBsttibe
in Europa : Uberwachung der Produktionskette
durch  unabhéngige Insfifufe  und ein
geschlossenes Qualitétssicherungssystem vom
Schiiipfen der Kiiken bis in die Handelsregale.

Die gesunde Fiitterung

derTiere mit rein vegetarischer Kost (75 % Getreide
ergtnzt durch pflanzliches EiweiB, Vitamine und
Mineralien) — ermdglicht  die  hervorragende
Fleischqualitd.

DER GEFLUGELPASS FUR KONTROLLIERTE QUALITAT !

SternstraBe 58 « 40479 Disseldorf
Fon:0211/49 8080 « Fax:0211/49 80 821
www.sopexa.de « www.gefluegel-labelrouge.com



Diirr & Beier

Eigene Schlachtung
Eigene Produktion
Regionale Herkunft

Neben dem Geschmack und der Qualitit unserer hergestellten Fleisch- und
Y Wurstwaren liegt uns das Tierwohl sehr am Herzen.

Wir sehen unsere Regionalitit als wichtigen Beitrag zur Erhaltung der
heimischen Landwirtschaft und des traditionellen Handwerks.

Unsere Schlachttiere stammen iiberwiegend von folgenden
regionalen’Bauern: |
’ Schweine;:
Christian Schmidt, Eisingen
Rinder:| | A
Heckmann Ersmgen ‘ edl
"Kalber: s
- Joachim Fuchs; Bauschlott
' Lammer:..
Kronenwett Langensteinbach
| Petra Krﬁger Karlsbad
Wild:
Dennis Schroder Remchlngen
Kartoffeln:
Hans Zachmann, Wllferdmgen
Gebhardt Julia, Kénigsbach

Bioland-Mehl:
Martln Gay, Nottingen
Eier
Gefliigelhof Denninger Langensteinbach
Heckmann Ersingen



Heute tragen Logistiksysteme Lebensmittel aus aller
Welt in jeden Erdteil. Diese Verfligbarkeit "Just in time on
demand" - also sofort und auf Abruf - fuhrt bei Tieren zu
unsagbarem Leid und unverantwortlichen
Transportbelastungen. Dazu sagen wir:

NEIN!

Tierwohlk:

Wir achten Tiere als Lebewesen. Ein humaner Umgang
mit den Schlachttieren beim Transport wie bei der
Schlachtung ist bei uns selbstverstandlich! Die Grofitiere
kommen von ihrem Bauern begleitet, im Einzeltransport
zu uns. Schweine tibernachten bei uns im eigenen Stall
und bekommen so ihre benotigte Ruhepause.

Fleischqualitat:
Wir garantieren eine optimale Fleischqualitat, da das
Fleisch von der Schlachtung bis zum Verkauf im eigenen
Haus ist. Durch die Ruhepause der Schweine vor der
4 Schlachtung werden die Stresshormone abgebaut, was
“sich wiederum positiv auf die Qualitit des Flelsches
auswirkt.

Unterstiitzung derheimischen
Landwiztschaft:

Auch dies haben wir uns auf die Fahnen geschrieben. Wir
unterstitzen aktiv unsere Region, indem unsere
Schlachttiere von Landwirten aus der unmlttelbaren
Umgebung stammen.
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Dirr & Beler

[Haben Sie uns schon in unseren schénen |_aden besucht?

Aus unserer K alten® T heké lachen Sie unsere hausgcmachtcn
leciscl% und WurstsPcz litsten und unsere Salate an

(Unsere ,,Warme“ ﬂckc

dt Sie mit cmcrgroﬁcn Auswahl
vcrzcl-urfc_rtlgcr warmcljfyp_cimnzupj Gcnu:Bcn ein

zwef kom

unscr Kichenteam krclcrt fur Siczusatzllck chcn Tag
Der 5Pcrscplan“ fiir die kom

: c Mittagcsscn

[Homepage unter www.duerr—bc?qr.dz

Gchc, ]lcgt in den Lac]cn oder auf unserer

,hr Sie bcrcnt Bcstc“{ormular finden Sie

auch online.

A

Hinter der T heke heidt Sie unser Verkaufsteam willkommen
und freut sich darauf

"'mcn mit Llcbc produzicrtc, rcgionalc Froduktc anzublctcn,
Sie fachlich kompctcnt zu bedienen und

”'n'c Fragcn zZu bcantwortcn und

]hrc Wﬁnschc zu erfillen

5chon wire es, wenn Slc ab und zu ein bisschen bei uns verweilen, in Nottmgcn

oderim K uheck

W,

sind
im | aden in Néttingen: Monta

is ]:rcitag von 7.00 bis 18.00 (Jhr

und Samstag von 7.00 bis 13.00 (_]hr

im Kuhcck in Wil{:crdingcn: Mon

bis }:rcitag von 6.00 bis 16.00 (Jhr
im bﬂro: Montag bis Fr agvon 8.50 bis 15.30 (,H-nr
fir Sie da und fre

uns auf ”‘Il" Kommcn
”—n‘ Dﬂrr

cier | eam


http://www.duerr-beier.de/

VORSPEISEN & KALTE KOSTLICHKEITEN

Artikel Erkldrung Preis/kg
’ o 3 p » illtes Gemiise - getrocknete T ten - Oli &
Anti Pasti mit Grillgemise ﬁeg” . e enaten - Liven 43,11 €
eperoni
Fischplatte Riucherlachs - gerduchertes Forellen- und 7652 €
Makrelenfilet - Sahnemeerrettich und Deko ‘
Hausmacher Brett Leberwurst, Griebenwurst, Schwartenmagen 29,57 €
Kaseplatte Kasespezialitaten mit Obst 48,45 €
Kochschinkenrollchen mit Basilikumcreme eingestrichen 61,01 €
Magrs D&B-Schinken auf Buchenholz gerduchert 61,01 €
mit Dlrr & Beier Schinken = X
Rinderrauchfleisch hauchdiinn geschnitten mit Knoblauchdl mariniert 61,01 €
Schinkenplatte Roh- und Kochschinken vom Rind und Schwein 49,20 €
Spezialitaten verschiedene Schinken, Salami und andere 4177 €
aus der Raucherkammer Raucherwirste - rustikal dekoriert 4
Tomate mit Mozzarella mit frischem Basilikum 22,35 €

Bei den Preisen handelt es sich um Brutto-Preise (inkl. 7% MwSt.)

Stand 01.01.2026

Schauen Sie doch mal bei uns rein unter www.duerr-beier.de




BROT UND BROTCHEN

Artikel Erkldarung Preis/Stiick
Partybr.ﬁtchen gemischt Mohn-Sesam-Laugen-Spitzweck, Kérnerbrétchen 0,88 €
Stangenbrote gefnisch_t Mohn, Sesam, Lauge, 4,38 €
Weizen-Misc;hbrot 1kg, geschnitten 4,72 €

Bei den Preisen handelt es sich um Brutto-Preise (inkl. 7% MwSt.)

Stand 01.01.2026

Schauen Sie doch mal bei uns rein unter www.duerr-beier.de
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SUPPEN UND SOSSEN

~ Sofden
| L 3] .
Artikel Erklarung - Preis fur 1 Liter Prels
" Liter
- i
Bratensole ohne Gluten und Lactose 9,63 €
Cognacsole mit Pfefferkérnern 10,19 €
', ‘_\
JagersoRe ) \ mit Zwiebel, D&B Schinken, Pilzen 10,19 €
RahmsoRe mit Pilze L 10,19 €
’a\ |
Badische Festtagsuppe MarkkléRchen, Maultaschen, Gemiisestreifen 250g 18,77 €
Gulaschsuppe mit Rind- und Schweinefleisch 400g 16,45 €
Kartoffelrahmsuppe mit Sauerrahmi‘SOg 15,70 €
MarkkloBchen Suppe 10 KI6Rchen pro Portion /250g 18,34 €

Bei den Preisen handelt es sich um Brutto-Preise (inkl. 7% MwSt.)

Stand 01.01.2026

Schauen Sie doch mal bei uns rein unter www.duerr-beier.de
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FLEISCHSPEZIALITATEN

\

Artikel Erklarung \ Preis/kg
Vom n t )
5
Bierbraten mit Bier gepokeltes Schweinefleisch gegrillt ' 25,31 €
Cordon bleu mit Kase und Schinken gefiillt % 26,99 €
Rahmgeschnetzeltes ohne P||ze (Fleischanteil 80%) 25,20 €
Schaschlik ohne Spiel3 in pikanter Papr’fi(asoﬁe (Fleischanteil 80%) | 24,80€
Schnitzel paniert versch. GroRe ca 120—140! 29,02 €
: ¥ \
Schweinebraten gefuillt mit Speck und Zwiebel oder Broccoli und Kase | 25,31 €
. y .. mit Pilzen, Speck, Petersilie, Bratwurstbrat T-’*\
Schweinefilet gefullt yumhﬂllt‘mit Dirr & Bier Schinken £ A\ 35,29 €
L r

Bei den Preisen handelt es sich um Brutto-Preise (inkl. 7% MwSt.)

Stand 01.01.2026

Schauen Sie doch mal bei uns rein unter www.duerr-beier.de




FLEISC

HSPEZIALITATEN

Artikel Vom Rind Preis/kg
Burgunderbraten in Rotwein und Gewdirzen eingelegt 29,41 €
Rindergeschnetzeltes In Senfrahm (Fleischanteil 80%) 27,73 €

Artikel Vom Ka I b Preis/kg
Kalbsbraten gefillt mit Broccoli und Kase oder Schinken und Kase 36,85 €
Kalbsbraten ungefullt mit Salbei-Note 36,85 €
Kalbsbrust gefiillt mit frischen Krautern 22,40 €
Kalbsgeschnetzeltes ohne Pilze (Fleischanteil 80%) 28,78 €
Kalbshaxen am Stiick gegrillt, ohne Knochen serviert 22*40 €

b . : o
“. .:i !"; :a’-‘ . . ! » 4 -‘ :_\,'\ > -
b Ay "‘1 Lo, ';'“é!:" w

.

Bei den Preisen handelt es sich um Brutto-Preise (inkl. 7% MwSt.)

Stand 01.01.2026

Schauen Sie doch mal bei uns r

ein unter www.duerr-beier.de




) S

3
§ g
oam g
] -]
"“" a

FLEISCHSPEZIALITATEN

Artikel Vom Geflu ge| Preis/Kg
Hahnchenbruststicke paniert mit Sesam -Label Rouge- 31,55 €
Putengeschnetzeltes mit Curry gewdirzt 27,60 €
Putenschnitzel -GUT NEUHOF- paniert ca 120-140g 30,30 €

Vom Lamm
-aus dem Enzkreis-
Lammbraten in der Folie gegart 35,85 €
Lammhaxen In der Folie gegart 24,91 €
Lammragout mit Gemisewiirfel 28,42 €
Vom Wild
-aus dem heimischen Wald-
Wildragout P’ | it Preiselbeeren und sent (¢iARERE! 50%) 36,63 €

Stand 01.01.2026

Bei den Preisen handelt es sich um Brutto-Preise (inkl. 7% MwSt.)

Schauen Sie doch mal bei uns rein unter www.duerr-beier.de
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Partyservice

SPATZLE KNODEL & CO

Erklarung

Artikel : Portion ca. 200g ) L PrelséKg ! 1’ s
‘ . bei Knédel ca. 3Stuck |

Gemiusenudeln ) lemNudeIn mit Karotten, Lauch, Zucﬁ*g16v29€ /A

| Kartoffeln in Scheiben

Gratinierte Kartoffeln Aok e op S o> 16,29 €
Kartoffelkngdel M':aq‘s‘\gekochten Kartoffeln ;,‘r = 16,29 €
Kasespatzle y3 2 .Sbé;czlé mit Rostzwiebeln und Kase \ 16,29 €
¥ -
Serﬁmelknédel mit Lauch und Zwiebeln | 16,29 €
Spatzle N % abgeschmelzt = \ 16,29 €

Bei den Preisen handelt es sich um Brutto-Preise (inkl. 7% MwSt.)
Stand 01.01.2026

Schauen Sie doch mal bei uns rein unter www.duerr-beier.de 1 O



Fleischerel
Partyservice

Bei den Preisen handelt es sich um Brutto-Preise (inkl. 7% MwSt.)
Stand 01.01.2026

Schauen Sie doch mal bei uns rein unter www.duerr-beier.de




SALATVARIATIONEN

Artikel Erklarung Preis/kg
Bauernsalat~ Paprika, Gurke, Tomate, Zwiebel, Oliven, Kise 22,73 €
Bunter Salat Versch. BIatt§aIat mit Essig und Ol oder 19,81 €
Joghurtdressing 1
Geflugelsalat miﬂ\%@darinen und Ananas & 21,-81'_€:‘ ‘
“« (" 4 . " % J i ! | :
Kartoffelsalat ,Oma Art“. | ohne Zwiebel mit eiscyﬁrilhe ' g 15,17 € | :
Krabbensalat r hen, Mandarinen, I'D\he t/ 40,20€ |
7 / ,’ F r ‘ l. “ "
Kraut- Karottensalat "| Joghurtbasis | 20,45€ 't \
Py L fﬁ—’: g ..
Krautsalat S@Iat\us WeilRkraut mit Speck .\ | 15,44€ |
\ ; 4 11
1, Ny | ] ‘ 1
Nudelsalat g }k 7‘( 4 17,09 € ti'
A 7 HH
Rohkostsalat | frisches Gemise in fein?Streifen 1 k-
Tl
:
StralRburger Wurstsalat Wurstsalat mit Késestreih
: 4 j—
Waldorfsalat mit Mandeln, Apfeln & Sellerie "
Wukstsalat ' mit Paprika ’\

Bei den Preisen handelt es sich um Brutto-Preise (inkl. 7% MwSt.)

Stand 01.01.2026

Schauen Sie doch mal bei uns rein unter www.duerr-beier.de
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Sahne und Quafk

s
Joghurt- Mascarp

. bbstsalat '— ﬁ.ﬁ‘!&\

Y

Bei den Preisen handelt es sich um Brutto-Preise (inkl. 7% MwSt.)
Stand 01.01.2026

Schauen Sie doch mal bei uns rein unter www.duerr-beier.de



leischerel

—

—

Gemiiselasag

Bei den Preisen handelt es sich um Brutto-Preise (inkl. 7% MwSt.)
Stand 01.01.2026

Schauen Sie doch mal bei uns rein unter www.duerr-beier.de
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HAPPCHEN FUR DEN EMPFANG

Artikel ErWrung Preis/Stiick
- : hbrotschei
Durr & Beier Brote o Msc roS 2,10 €
- > urst und deke
Dirr & : MlschbTHsc eib mlt Lachs, |nken 3’30 €

Griebens

wglbe belegte Brotchen

arw

€

ebenwurst und Bauernbratwurst
wUrfeILniMETntrauben S

Bei den Preisen handelt es sich um Brutto-Preise (inkl. 7% MwsSt.)
Stand 01.01.2026

Schauen Sie doch mal bei uns rein unter www.duerr-beier.de
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" KLEINE WARME VESPER

| NAGE 0 ,
I pm——— ,',‘l'
| Artikel Erklar p/
;"..‘ﬂqiéchkése ~|in ormen // 4 8,3
B _— /%
. | Fleischkichle schen Krautern Stiick ca. 12 20,
2 ~
~ | Hackfleischbéllchen in & fein - 4
3
= i Stii
:‘: ‘ gegrillt - halbiert (Fleischan g)
| - - 4,20
Fleischk&se mit Kise und n 21,0
-
mit Salami, Pilzen, Papri ise 21,0
utenfleischkiichle eines Putenfleisch Y/, 21,
gepéke{t geé il / 14
nach ca. 150g Paar.

Fleischkase mit Rostzwiebel

Bei den Preisen handelt es sich um Brutto-Preise (inkl. 7% MwSt.)

Stand 01.01.2026

Schauen Sie doch mal bei uns rein unter www.duerr-beier.de
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DURR & BEIER’S
MAULTASCHENVARIATIONEN

Partyservice

-
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- r,;.\()o‘l;)c\‘(o

g I'Artikel

%t 2 syg ca.300g

Preis/Port -

P

- | GemUsemaultaschen mit Kasesofe ( n 7,06 €
Maultaschen in der Byri]he (i Stiick) 7,06 €
Maultaschen angebra?ﬁit;gedémpften Zwiebeln 7,06 €

= . WP SNNT
Maultaschen iberbacken = \r.’._qi"t'fLaﬁch., Sbéékynglﬁauerrahm 7,06 €

Bei den Preisen handelt es sich um Brutto-Preise (inkl. 7% MwSt.)

Stand 01.01.2026

T

oS

Schauen Sie doch mal bei uns rein unter www.duerr-beier.de
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